Kartoffelpuffer mit Apfelmus

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Kartoffeln, roh, geschält
	3 kg
	15 kg
	30 kg

	Buttermilch
	500 ml
	2,5 l
	5 l

	Eier (ca. 180 g)
	3 Stck.
	15 Stck.
	30 Stck.

	jodiertes Speisesalz
	5 g
	25 g
	50 g

	ungehärtetes Kokosfett
	50 g
	250 g
	500 g


Zubereitung:

Kartoffeln fein raspeln, Masse in einem Baumwollsack ausdrücken, Kartoffelwasser auffangen. Masse mit Buttermilch, Salz, Eiern und der Stärke, die sich im Auffangwasser abgesetzt hat, mischen. Pfanne erhitzen und Puffer von jeweils 100 g ausbacken.

Apfelmus

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Apfelmark, ungesüßt (Firma Bauck)
	1 kg 


	5 kg
	10 kg

	Agavendicksaft
	50 g
	250 g
	500 g

	Apfelsaft
	150 ml
	750 ml
	1,5 l

	Zimt
	3 g
	15 g
	30 g


Zubereitung:

Zutaten mischen und in Schälchen abfüllen.

Ergibt ca. 3 Puffer à 100 g und 120 g Apfelmus pro Portion.

